TODO MUNDO SABE QUE A MAGALI
E UMA COMILONA. FALOU EM COMIDA E
COM ELA MESMO.

LEIA ATENTAMENTE A RECEITA DE
BOLO ESCOLHIDA PELA MAGALI SO
PARA LHE DEIXAR COM AGUA NA
BOCA:

BOLO DE CHOCOLATE

Ingredientes:

4 ovos

1e'2xicarade chade acucar

2 e /2 xicaras de cha de farinha de trigo
2 colheres de cha de fermento

2 e Y2 colheres de sopa de manteiga

1 xicarade chade leite

3 colheres de sopa de chocolate em po
1 pitada de sal

Modo de Fazer:

Bata o agucar com as colheres de manteiga. Junte a pitada de sal, as gemas, a farinha, o
fermento, o leite, as claras batidas em neve e o chocolate. Bata tudo muito bem, até que
aparecam bolhas de ar sobre a massa. Leve ao forno para assar em assadeira. Depois
de assada a massa e de fria, cubra o bolo com a sua cobertura preferida.
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DISCUSTA COM SUA PREFESSORA E COLEGAS AS PERGUNTAS ABAIXO E RESPONDA-
AS EM SEU CADERNO.

1-PARA QUE SERVE UMA RECEITA?
2- ESTA RECEITA E A RECEITA DE UM SORVETE? JUSTIFIQUE SUA RESPOSTA.
3- QUAL E O NOME DESTA RECEITA?

4- AS RECEITAS COSTUMAM SER DIVIDIDAS EM DUAS PARTES. QUAIS SAO ESSAS
PARTES?

5- O QUE QUER DIZER A PALAVRA “INGREDIENTES"?
6- O QUE QUER DIZER A EXPRESSAO “MODO DE FAZER™?
7- QUAIS SAO OS INGREDIENTES QUE VAO NESTA RECEITA?

8- COMO SE CHAMA A VASILHA USADA PARA ACONDICIONAR A MISTURA DO
BOLO PARA IR AO FORNO?

9- VOCE GOSTA DE QUE BOLO E POR QuE?
10-ESTE BOLO PODE SER FEITO POR UMA CRIANCA? JUSTIFIQUE SUA RESPOSTA.

11- QUAIS SAO OS CUIDADOS QUE DEVEM SER TOMADOS NA COZINHA PARA SE
EVITAR ACIDENTES INFANTIS?
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